STATUS BV500

APARAT ZA VAKUUMIRANJE | VARENJE

UPUTSTVA ZA UPOTREBU

STNTUS

izvorna pomagala






1. SIGURNOSNE UPUTE | OBJASNJENJE
DJELOVANJA APARATA

1.1. RADNI UVJETI

Maksimalna temperatura okolisa pri
normalnoj upotrebi je +40°C, pros-
jek temperature u 24 sata ne smije
premasiti +35°C. Najnizja dozvoljena
temperatura okoliSa je -5°C.

Zrak iz okoline mora biti Cist, relativ-
na vlaga ne smije premasivati 50 %
pri maksimalnoj temperaturi +40°C.
Vise relativne vlage su dozvoljene pri
nizoj temperaturi okoliSa (npr. 90 % pri
+20°C).

1.2. SIGURNOSNE UPUTE

a.) Radna povrsina na koju se postavlja
BV500, mora biti suha i normalno
temperirana (nikako vruca), ne smi-
je biti u blizini toplinskog tijela ili iz-
vora vode.

b.) Provjerite mrezni kabel i utiénicu pri-
je nego ukljucite aparat u kruzni tok.
Uvjerite se da nema nikakvih kvaro-
va. U slucaju kvara, aparat odnesite
prodavacu aparata ili kontaktirajte
nasu servisnu sluzbu koja je nave-
dena u produzetku dokumenta.

c.) Aparat Cistite minimalno navlaze-
nom krpom.

d.) Tijekom upotrebe aparata nikada
ne doticite varecu trakicu (oznaka 6
na slici 1) koja je vruca i moZete se
opeci.

e.) Aparat upotrebljavajte iskljucivo za
namjene opisane u uputstvima.

f.) Ukoliko je elektricni kabel oStecen,
proizvodac, serviser ili druge struc-
ne osobe je moraju zamijeniti, kako
bi se izbjegle opasnosti.

g.)Aparat nije namijenjen osobama sa
smanjenim psihofizickim sposobno-
stima, osobama s posebnim potre-
bama i djeci do 12. godine starosti.
Upotreba je dozvoljena iskljucivo
uz prisutnost osposobljenih za rad
s ljudima sa posebnim potrebama,
roditeljima odnosno skrbnicima.

h.) Djeca moraju biti pod nadzorom,
kako ne bi doSlo do igranja sa na-
pravom.

i.) Garancija gubi valjanost ukoliko:
¢ Aparat pokusa popravljati neovla-
Stena i nestrucna osoba.

* Upotrebljavate aparat za druge na-
mjene od predvidenih.

* Ne postujete sigurnosne propise i
uputstva za upotrebu.

Proizvoda¢ ne preuzima odgovornost
zZa Stete nastale kao posljedica nepo-
Stivanja uputstava ili koje proizlaze iz
nepravilnog koristenja.




1.3. VREMENSKI PRIKAZ DJELOVANJA

Za ispravno djelovanje aparata medu biti minimalno 120 sekundi razmaka.
pojedinacnim vakuumiranjima mora

1.4. ODRZAVANJE I CISCENJE

a.) Pred ciS¢enjem iskljucite utikad
aparata iz mreze.
b.) Za GisCenje aparata upotrijebite

strani je u potpunosti zasti¢ena za-
Stitnom folijom i mozete je brisati
suhom ili viaznom krpom.

mekanu, suhu ili sredstvom za
pranje posuda navlazenu krpicu.
Nemoijte koristiti spuzvice, hrapave
krpe, sredstva za poliranje ili dezin-
fekciju koja bi mogla ostetiti povrsi-
nu pojedinacnih sastavnih dijelova.
Nikada nemojte uroniti aparat u

vodu ili staviti pod mlaz vode. Ni-

kada nemojte nanositi sredstva za
Gis¢enje direktno po unutarnjoj ili
vanjskoj strani aparata.

c.) Naljepnica sa tipkama na gornjoj

d.) Aparat mora biti pred svako upotre-

bu potpuno suh.

e.) U sluéaju da tekuCina prodre u

unutrasnjost aparata potrebno se
je posavjetovati sa prodavacem ili
ovlastenim serviserom.

Trak za varenje ima teflonsku na-
viaku. Moguce ostatke folije od-
stranite mekanom krpom. CiSce-
nje traka za varenje dozvoljeno je
samo kada je aparat ohladen.



1.5. OPCE INFORMACIJE

Vakuumski aparat BV500 je mali kucan-
ski aparat namijenjen vakuumiranju i va-
renju vredica i vakuumskih posuda. Razvi-

jen je i proizvodi se u poduzeéu Status d.o.o.
Metlika, Slovenija.

NaJvece prednosti vakuumskog pohranjivanja su:
Cuva vitamine, minerale, hranjive tvari i aromu na-
mirnica,

Stiti namirnice pred Sirenjem plijesni i bakterija,
produZava postojanost namirnica,
zavakuumirane namirnice pohranjujemo u hla-
dnjak i zamrzivag,

sprje¢ava mijeSanje neugodnih mirisa namirnica
u hladnjaku i zamrzivacu.

Za produzavanje svjezine i postojanosti namir-
nica upotrebite i Statusove vakuumske posode,
poklopce, ¢epove i vr, koje vakuumirate ruénom ili
elektriénom pumpicom. Sva spomenuta pomagala

mozete vakuumirati i STATUS-ovim BV500, jer je
aparatu priloZzena posebna cjevéica za vakuumiranje.

Zajedno sa proizvodom su pakirana i dva kompleta
ve¢ izradenih vakuumskih vreéica i dva kompleta fo-
lije u roli, iz kojih duzinu vrecice obzirom na potrebe,
odredite sami.

Molimo da pred prvu u upotrebu paZljivo procitate
uputstva i istih se pridrzavate. Pojavi |i se kakvo god
pitanje, misljenje ili komentar, pozovite nas ili piSite.

Za preciznije upute pregledajte snimak pravilne upo-
trebe vakuumskog aparata koji se nalazi na internet
adresi www.status-trgovina.hr.

Upotreba aparata je jednostavna i uéinkovita. Pohra-
njivati Cete potpuno prirodno, zdravije, hrana ¢e duze
ostati svjeza i uStedjeti Cete vrijeme i novac.

1.6. TEHNICKI PODACI

Mijere duZina: 390 mm
Sirina: 182 mm
visina: 88 mm

Najveca Sirina vreCice 280 mm

Tezina priblizno 2,5 kg
Materijal ABS plastika (vanjsko kuciste)
Pumpica jednobatna pumpica (samopodmaziva - ne iziskuje odrzavanje)

Vakuumska mo¢

-650 mbar

Motor 12V DC,
Avtomatsko iskljucivanje u slucaju pregrijavanja.
Obrati 3900 okretaja/min
Transformator 230VAC-50Hz/24VAC-1,0A
/12VAC-1,75A
Volumen pumpanja 12 litara/min
Punjenje elektronsko
Nazivna snaga aparata 180 W




1.7. SASTAVNI DIJELOVI | FUNKCIJSKE TIPKE

Na donjoj slici je model vakuumskog aparata. Vazne
toCke su oznadene brojevima. U produzetku teksta
se svi brojevi 0znaka u tekstu odnose na sliku 1 (uko-
liko nije drugacije oznaceno).

Slika 1: STATUS BV500 sa oznacenim sastavnim dijelovima



Vrecica

Pritisak na tipku pokrece sledece funkcije:

* Varenje (Seal) - Tipka koje pokrece proces varenja vreéice (bez vakuumiranja).

* Vakuumiranje vreCica - vakuumiranje (Vacuum Bag)- Tipka koja pokrece proces vakuumira-
nja i varenja. VreCica ¢e prvo biti vakuumirana i potom zavarena, vakuumiranje se samostalno
prekida kada postigne podtlak priblizno -650 mbar.

o Start/Stop - Tipka za prekid procesa vakuumiranja pri pohranjivanju osjetljivih namirnica.

2. | Posuda (Vacuum Container)
 Tipka za vakuumiranje Statusovih vakuumskih pomagala (posuda, poklopca, vr¢a i Cepa) po-
moéu nastavka i cijevi. Postupak vakuumiranja se samostalno prekine kada postigne odreden
podtlak priblizno -500 mbar.
3. | On/ Off
Kontrolno svijetlo se upali kada aparat uklju¢imo u elektricnu mrezu (kada aparat vari, svjetlo je
dvaput intenzivnije).
4. | Ventil
Po okon¢anom vakuumiranju i varenju vrecica laganim ga pritiskom odmaknemo u stranu.
5. | Prikljucak za cjevéicu
Za vakuumiranje vakuumskih posuda, poklopca, ¢epa i vr¢a (Statusov proizvodni program).
6. | Vareéitrak
Prekriven je teflonskom folijom smede boje koje nikako ne smijete odstraniti.
7. Silikonska brtva
Do brtve namjestimo vrecicu prilikom varenja.
8. | Vakuumski prostor
Kako bi vakuumirali namirnicu, vrecica mora biti u vakuumskom prostoru unutar brtvi.
9. | Prostor za rolu folije
10. | Brtva na gornjem poklopcu
11. | Rucni noz
Z noZem se u kanalu rezu rolu folije.
12. | Prostor za sklopku
13. | Sklopka za zatvaranje aparata (pri ruénom vakuumiranju)

1.8. FOLIJE U ROLI I VRECICE ZA VAKUUMIRANJE

Folija u roli Cetveroslojna folija (PA/PE)

¢ duzina 3000 mm x Sirina 200 mm
¢ duzina 3000 mm x Sirina 280 mm
¢ duZina 3000 mm x Sirina 120 mm (za salame)

VrecCice Cetveroslojna folija (PA/PE)

¢ duzina 280 mm x Sirina 200 mm
¢ duzina 360 mm x Sirina 280 mm
¢ duzina 550 mm x Sirina 120 mm (za salame)

Debljina folije 100 um (gladak, nesavijen dio) /130 um (nazubljen, savijen dio folije)

Kvaliteta folije nepropusna, dvoslojna, po namirnice besprijekorna, neutralnog okusa i mirisa,

primjerena za viSekratnu upotrebu, primjerena za mikrovalovnu pecnicu




2. UPOTREBA

2.1. OPCE UPUTE

a.) Pri vadenju aparata iz ambalaZe provjerite ima li
sve sastavne dijelove i da li je stanje aparata i pri-
padajucih dijelova besprijekorno. Posebno obrati-
te pozornost da sitni komadiéi stiropora ne ostanu
u vakuumskom prostoru (oznaka 8 na slici 1).

b.) Prije prve upotrebe obavezno proucite uputstva

za upotrebu.

c.) Aparat je zbog svoje funkcionalnosti i svako-

dnevnog koriStenja primjeren pohranjivanju na
radnom pultu. Budite pozorni pri postavljanju jer
treba ravnu, gladku povrSinu te dovoljno prostora
za umetanje namirnica u vregice.

2.2. UPUTSTVA ZA UPOTREBU

Kada se upoznate sa opstim i sigurnosnim uputstvima,
moZete pocCeti da koristite aparat prema sledeéim uputstvi-

ma za rad: -
APARAT UKUUCITE U
ELEKTRICNI TOK |

22.1. PRIPREMITE GA NA RAD

Svaki put kada zapoGinjete s vakuumiranjem, prvo
jedanput aparat ukljucite ,na suho”, bez upotrebe
vredice. Poklopac BV500 poklopite i pritisnite tipku
Varenje. Vareci trak Ce se zagrijati i aparat je spre-
man za upotrebu.

Pohranjujete li u veé nacinjenu vreCicu preskocite
tocku 2. i nastavite sa tockom 3.

IZ FOLIJE U ROLI
2.2.2. NACINITE VRECICU

Status proizvodi folije u foli u tri Sirine; 130, 200 i

280 milimetara.

a.) Odredite duzinu folije. Vrecica je primjerene duzi-
ne kada duZini namirnice koju vakuumirate dodate
jo$ 5 centimetara. Zelite li vrecicu ponovno upotre-
hiti trebate za svaku sljedecu upotrebu, odnosno
varenje uvaziti dodatnih 2,5 centimetara.

b.) Foliju odreZete prilozenim nozem (gledaj sliku 2).
Kako bi vreéicu odrezali ravno upotrebite kanal (na
slici 1 oznacen s 11)

¢.)Foliju poloZite na vareéu trakicu do sive silikonske
brtve (broj 7 na slici 1, gledaj sliku 3). Pripazite da
rub folije bude gladak (nenaboran) i bez zavijutaka.

d.) Zatvorite aparat i pritisnite tipku Vreéica (na slici
1 oznadeno brojem 1). Rukom pritisnite poklopac
aparata i drZite ga pritisnutog. Poklopac aparata se
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Slika 2: Prikaz rezanja folije

samostalno prilijepi i potom zavari vreéicu.

e.)Po okonéanom postupku varenja otklonite sivi ven-
til na poklopcu aparata u stranu (broj 4 na slici).
Poklopac otvorite do kraja i provjerite zavareni rub
koji treba biti po cijeloj Sirini gladak i jednakomje-
ran, nenaboran.

Slika 3: Pravilan poloZaj vrecice pri varenju.



KADA JE VREGICA

NACINJENA U NJU

UMETNITE NAMIRNICU
2.2.3. 1 ZAVAKUUMIRAJTE.

Vrecica mora uvijek biti bar 5 centimetara dulja od pro-

stora koje zauzima namirnica koju Cete vakuumirati.

a.) Namirnice koje Zelite vakuumirati umetnite u
vreCicu.

b.) Pazite da unutarnji rubovi folije budu gisti, suhi i
bez ostataka hrane.*

c.) Napunjenu vreéicu polozite na radnu povrSinu
pred aparatom i potegnite je do sredine vakuum-
skog prostora (gledaj donju sliku 4).

d.) Pazite da vreéica u vareCem polozaju bude po-
tpuno glatka i nenaborana. Ravna mora biti na
vareéem traku i u vakuumskom prostoru.

e.) Zatvorite aparat i pritisnite tipku Vrecica (broj 1

na slici 1) i pritisnite poklopac. Poklopac drzite

pritisnut dok kontrolno svijetlo ne zasvijetli pu-

nom snagom (broj 3 na slici 1).

Po okonCanom postupku varenja laganim priti-

skom pomjerite ventil na poklopcu (broj 4 na slici

1) kako bi poklopac popustio. Provjerite zavakuu-

miranu vrecicu - zavareni rub mora biti gladak i ¢ist.

—

*Preporuka:
Pri vakuumiranju masnih suhomesnatih proizvoda
(prije svega slanine) preporucujemo da rubove vredi-
ce najprije savijete prema van, poloZite namirnicu u
vrecicu i tek potom rubove ponovno savijete nazad.
Na taj nacin se rubovi nece zamastiti.

Slika 4: Pri vakuumiranju vreé¢ica mora biti namjeste-
na do sredine vakuumskog prostora.

UPOZORENJE:
Opatzite li da aparat u toku vakuumiranja pocne iz namir-

nice izvlaCiti tekuéinu, postupak vakuumiranja ODMAH
prekinite tipkom Stop (na slici 1 oznaceno s 1, istom tip-
kom koju koristite za Vakuumiranje vreCice Start/Stop).
Stop mozete pritisnuti samo u trenutku vakuumiranja
(kada aparat vari, Stop tipka viSe ne djeluje).

VAKUUMIRANJE
MEKIH | VLAZNIH
NAMIRNICA (FUNKCUA
2.2.4. RUGNOG VAKUUMIRANJA)

Namirnice osjetljive na pritisak i one koje sadrie
puno vlage (svjeze salate, gljive, kruh, peciva) po-
hranjujemo s manjim vakuumom (od 0 do -300 mb).
Ruéno vakuumiranje znadi da proces isisavanja zra-
ka moZete prekinuti kada ocijenite da je iz vredice
isisano dovoljno zraka.

Vredica mora uvijek biti bar 5 centimetara dulja od

prostora kojega namirnica za vakuumiranje zauzima.

a.) Namirnice koje Zelite vakuumirati umetnite u
vreéicu.

b.) Obratite pozornost da unutarnji rubovi folije na
mjestu gdje Ce biti zavareni rub budu éisti i suhi.

¢.) Napunjenu vreéicu polozite na radnu povrSinu
pred aparatom i potegnite je do napisa ° ¢ *va-
kuumiranjee ¢ u sredini vakuumskog prostora
(broj 8 na slici 1).

d.) Budite pozorni da vreCica u poloZaju za varenje
bude potpuno glatka (nenaborana). Ravna mora
biti na vareéem traku i u vakuumskom prostoru.

e.) Zatvorite poklopac i zaklju¢ajte ga sklopkama sa
strane (na slici 1 oznaceno sa 12 i 13) - pritisnite
na rub poklopca i sklopku pogurajte vodoravno
prema unutra u njoj namijenjen prostor (pogledaj
slike 5, 6 i 7). Aparat moZete zakljuCati na obje
strane istovremeno ili svaku stranu posebeno.

Slika 5: Prikaz sklopki za lakSe vakuumiranje
osjetljivih namirnica



f.) Pritisnite tipku Vreéica/Start/Stop i pritisnite po-
klopac. Kada ocjenite da je isisanoga zraka do-
voljno (pri optimalnoj kolicini - toliko da ne osteti
mekane namirnice, odnosno, kada uocite da je
tekuéina iz namirnica pocela curiti prema apara-
tu) pritisnite istu tipku za Stop. Pumpica se u tom
trenutku zaustavi i zapo€inje varenje. U trenutku
varenja kontrolno svijetlo On/Of svijetli punom
snagom.

g.) OtkljuCajte aparat: pritisnite na rub poklopca i
sklopka se otvori. Ili svaku stranu posebno ili obje
istovremeno.

h.) Po okonCanom procesu varenja laganim priti-
skom odmaknite ventil (broj 4) da poklopac po-
pusti. Provjerite vakuumiranu vreéicu - zavareni
rub mora biti gladak i Cist.

SAVJET:

Aparat moZete zakljucati pri svakoj operaciji (vare-
nje, automatsko vakuumiranje, ruéno vakuumira-
nje). Aparat ée i dalje djelovati jednako, samo nece
biti potrebno toliko pritiskati poklopac.

Uputstva kako vakuumirati razlicite vrste namirnica
molimo proditajte u nastavku (tocka 3). Molimo pro-
Citajte ih i dosljedno ih se pridrzavajte.

w

Slika 6: Prikaz otkljuCanog aparata

®

Slika 7: Prikaz zakljucanog aparata
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VAKUUMIRANJE
VAKUUMSKIH POSUDA |
225. POKLOPACA

Osnovna oprema BY500 ukljucuje i cjevéicu s prikljuck-

om za vakuumiranje Statusovih vakuumskih pomagala

(posuda, poklopaca, vréa i éepova).

a.)Otvor cijevi prislonite na priklju¢ak (na slici je ozna-
¢en brojem 5) koji se nalazi u vakuumskom prostoru
aparata.

b.)Cijev s prikljuckom pritisnite na ventil odabrane va-
kuumske posude. Aktivirajte tipku Posuda (broj 2) i
vakuumska posuda se vakuumira.

Ukoliko u vakuumskim posudama vakuumirate tekuce
namirnice (juhe, umake i sl.) neka te ne sezu do vrha
posude. Medu juhom i poklopcem neka bude bar 1,5
cm razmaka.

Slika 8: Vakuumiranje vakuumskih posuda

OTKLANJANJE TESKOCA:
VAKUUMIRALISTE ~ _
NAMIRNICU, KOJA SADRZI
2.2.6. VELIKU KOLICINU VODE?

Ukoliko pri radu s vakuumskim aparatom dode do
poteSkocéa, savjeti za njihovo otklanjanje nalaze se
i u tocki 6.

Vakuumskim aparatom nije dozvoljeno vakuumirati
namirnice koje sadrZe veliku koli¢inu vode.

Kako se aparat zbog nepostivanja uputstava ne bi
unistio, na donjem dijelu aparata preventivno ke na-
¢injen spremnik koji omoguéava sakupljanje manje
koli¢ine tekuéine (nekoliko kapljica) i njeno praznje-
nje. Spremnik je prozirni okrugli dio (slika 9). Ukoliko
je potrebno isprazniti tekucinu:



a.) Aparat iskljuCite iz struje.

b.) Dignite ga ravno prema gore.

c.)Posudico zasudite u lijevu stranu i potegnite.

d.)Tekuéinu izlijte, oCistite spremnik i obavezno temelji-
to odistite filter (tamna spuzvica), te ga posusite.

e.)Spremnik postavite nazad u aparat i obavezno ga
zasucite do kraja u desno.

Kako ne bi doSlo do poteskoca, za optimalno i pra-

vilno djelovanje aparata potrebno je dosljedno se

pridrzavati gore navedenih uputa.

UPOZORENJE:

Spremnik je samo preventivna zaStita namijenjena
manjoj koliCini tekucine (nekoliko kapljica). UoCite li
da je aparat potegnuo tekucinu, sa vakuumiranjem
ODMAH prekinite. Spremnik oCistite prema napisa-
nim uputstvima i ukoliko je tekucine vise (do 1/2 dcl)
obavezno kontaktirajte servis.

Slika 9: Posudica za odstranjivanje tekucine

3. PRAKTICNI SAVJETI

ZA VAKUUMIRANIJE

Pohranjivanjeuvakuumunijezamjenazazamrzavanje,
grijanje ili konzerviranje. Namirnice moraju usprkos
vakuumskom pohranjivanju biti pohranjene u hla-
dnjaku ili zamrzivaCu odnosno na hladnom. Iznimke
su suhomesnati proizvodi i suho voée za koje je do-
voljno pohranjivanje u hladnom podrumu.

Aparat nije primjeren za vakuumiranje tekucih i
vodenih namirnica!

Vakuumirati moZete vlazne namirnice i one koje
sadrzavaju vodu pridrzavajuci se sljedeceg:

Kuhano i sirovo meso (svinjetina, govedina,
perad) teribe: Za najoptimalnije rezultate mesoiiribe
1-2 sata prije vakuumiranja pohranite u zamrzivac. To
pomaZe ocuvati sokove i oblik te omogucava bolje
vakuumiranje. Ukoliko predzamrzavanje nije moguce,
postavite sloZen papirni ubrus izmedu mesa i vrha
vrecice, ali tako da ubrus nije na mjestu varenja.
Ubrus e tokom procesa vakuumiranja posrkati su-
visnu vlagu i sokov.Ubrus nece negativno utjecati na
kvalitetu pohranjene namirnice, jer smo vakuumira-
njem oduzeli kisik.

Upozorenje: Govedina po vakuumiranju moze izgle-
dati tamnije zato $to smo joj odstranili kisik.

Tvrdi sirevi: Kako bi ostali svjezi, savjetujemo vakuum-
sko pakiranje po svakoj upotrebi. Budite pozorni na

duzinu vreéice.

Povrée: Povrée se mora pred vakuumiranjem blansi-

rati. Taj proces zaustavlja enzime, Stiti pred gubitkom
okusa, boje i promjenama strukture tkiva. BlanSira-
mo u vreloj vodi. Vrijeme blanSiranja je razliCito: za
Spinat, blitvu ili grah 1 do 2 minute, 3 do 4 minute
za narezane tikvice ili brokoli ili ostalo lisnato povrce,
5 minuta za mrkvice i 7 do 11 minuta za Zitarice. Po
blansiranju uronite povrée u hladnu vodu kako bi se
proces zaustavio. Pred vakuumiranjem ga posusite
na papirnatom ubrusu.

Za viSednevno pohranjivanje listnatog povréa (npr.
zelene salate) savjetujemo vakuumske posude s
cjedilima. Svjezina i hrskavost Ce se odrzati i do 2
tjedna.

Juhe, umaci i tekugine: Zelite li ih pohraniti u vreéi-
ci, obavezno ih prethodno zamrznite. Svejedno, te-
kvo pohranjivanje ne savjetujemo. Tekuée namirnice
radije pohranjujte u Statusovim vakuumskim posu-

dama.

Gljive, sirovi GeSnjak i sirovi krumpir: Vakuumsko
pohranjivanje ne preporucujemo. Zelite li te namirni-
ce svejedno pohraniti u vakuumske vregéice, molimo
strogo se pridrzavajte napomena iz tocke 9.3.

Odmrzavanje vakuumsko pakiranih namirnica:
Uvijek odmrzavajte u hladnjaku jer je to garancija
kvalitete namirnica. Kvarljive namirnice ne odmrza-
vajte na sobnoj temperaturi.
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4. SAVJETI PRI POTESKOCAMA U DJELOVANJU

SMETNJE: POMOG:

* Provjerite da li je elektricni kabel neoStecen i da li je utika¢ u utiCnici.

¢ Provjerite da li se napon naveden na tipskoj ploci slaZe sa naponom vase mreze. Provje-
BV500 ne reagira na rite napon mreZe ispitivacem toka ili prikljuite na istu uti¢nicu drugi elektricni aparat.
aktiviranje tipki. * Aparatima ugraden vakuumski prekida¢ koji se uslijed pregrijavanja sam iskljucio. Po

odredenom vremenu ¢e biti ponovno spreman na upotrebu. Preporuc¢ujemo da postu-
jete 120 sekundi razmaka medu pojedinacnim vakuumiranjima.

Vrecice nisu do kraja
vakuumirane.

* Provjerite da li ste pravilno vakuumirali - da i je vreica tijekom vakuumiranja bila u
sredini vakuumskog kanala.

* Provjerite da li je prvi zavareni rub vrecice koji ste sami izradili pravilan.

* Provjerite ispravnost vreCice - da nije probusena, rastrgana ili kako drugacije oSteéena.

Test: Zavarite vreCicu i potopite je u vodu. Na oSteéenim mjestima Ce se pojaviti mjehurici

zraka.

» Tokom vakuumiranja provjerite moZete li podiéi poklopac aparata. MoZete li, niste do-
voljno jako pritisnuli poklopac. Ponovite postupak vakuumiranja.

Vrecica gubi va-
kuum.

Provjerite rub vrecice - ne smije biti naboran, masan niti viazan i ne smije sadrzavati
ostatke hrane. Otvorite vreCicu, oistite je i ponovno zavarite.

Provjerite cijelu vreéicu. Namirnice s oStrim rubom (npr. kosti) prije varenja obloZite
kuhinjskim papirom.

Vrecica se topi ili
se ne da zavariti u
potpunosti.

Provjerite da li je unutarnja strana vrecice na mjestu gdje Zelite variti Cista, nije ma-
stna, mokra ili vlazna.

Provjerite debljinu vase vakuumske vreéice. Savjetujemo da koristite vakuumske vreci-
ce debljine najmanje 100/130 p.

BV500 ne vakuumi-
ra posude odnosno
posude ne zadrZava-
ju vakuum.

Provjerite da li su cijev i nastavak za vanjsko vakuumiranje pravilno pric¢vrséeni (pogle-
daj tocku 5 na skici i sliko 8).

Provjerite pravilan poloZaj i stanje brtve posude.

Provjerite da li je ventil posude €ist i suh. Po potrebi ga ponovno rastavite i o€istite.

Pokusali ste zava-
kuumirati namirnicu
koja sadrzi previse
tekucine.

Na donjoj strani aparata je spremnik tekucine koji omogucava praznjenje eventuane su-
visne tekucine. Za precizne upute o njegovoj upotrebi proCitajte tocku 2.2.6.

Nastale poteskoce
se ne mogu ukloniti.

Obavezno kontaktirajte navedenu adresu servisa. Aparat mozete popraviti samo pri
ovlastenom specijaliziranom osoblju. U suprotnom gubite pravo na koriStenje garan-
cije i proizvodac¢ ne preuzima odgovornosti.

Aparat vrecicu zavari
nekoliko puta (do 5
puta) nakon cega
izgleda kao da vise
ne vakuumira.

VAZNA OBAVIJEST 0 VRECICAMA: Savjetujemo da za vakuumiranje koristite va-
kuumske vreice debljine bar 100/130 . Na trZistu ih je dosta, a budite pozorni
na kvalitetu. Ukoliko debljinu Zeljene vredice ne mozete utvrditi, savjetujemo da
koristite originalne Statusove vreéice i folije u roli, koje su dvoslojne sa debljinom
od 100 130 p.
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5. GARANCLJA

Valjanost garancije Statusovog vakuumskog aparata
STATUS BV500 je dvije godine.

Obaveza vrijedi od dana kupovine i ne obuhvaca
pravo na koristenje garancije u slucaju kvara uslijed
neposStivanja uputstava za upotrebu, odrZavanja i ¢i-
Séenja, odnosno radi nepravilne upotrebe ili upotre-
be za druge namjene od predvidenih. Za koriStenje
garancije morate obavezno priloZiti racun, zato ga,
molimo vas, pohranite.

Pojave li se pitanja u vezi djelovanja aparata, servisa,
koritenja garancije ili komentari, kontaktirajte nas na:

STATUS izvorna kuéna pomagala d.o.o. Karlovac
Smiciklasova 5¢
47000 Karlovac

Servisni telefon: +385 (0)47 421 246

Vise informacija pronaci Cete i na internet stranici
www.status-trgovina.hr.

6. 1ZJAVA O SUKLADNOSTI

Aparat je uskladen sa svim europskim odrednicama
i direktivama (izrazi su u originalu, tj. slovenski):

a.) Pravilnik o elektri¢ni opremi, ki je namenjena za
uporabo znotraj dolocenih napetostnih mej (Ura-
dni list RS, §t. 27/2004)

Directive 2006/95/EC and its amendments
b.) Pravilnik o elektromagnetni zdruZljivosti (Uradni

list RS, St. 132/2006)
Directive 2004/108 EC and its amendments

CE izjava sukladnosti garancija je da je naprava
sigurna, da je bila pregledana i testirana te da od-
govara svim zahtjevima koji su navedeni u vaze¢im
standardima, direktivama i propisima.

7. VAZNOST VAKUUMIRANJA

Kisik u namirnicama potakne neZeljene kemijske
reakcije, Cije su posljedice uZeglost, promjena hoje,
plijesan i bakterijske tvorbe, gubitak okusa, vitami-
na i minerala. Pohranjivanje namirnica u vakuumu
usporava nezeliene posljedice koje kisik pokreée u
namirnicama i omogucéava dulji rok trajanja i ocu-
vanja kvalitete. Uz pomoé¢ vakuuma, odstranjivanja
kisika iz vakuumskih vredica ili posuda ruénom ili
elektrinom pumpicom, postizemo potrebno stanje
za produZavanje postojanosti namirnica. Vakuumi-
ranjem u posudama ili vreéicama stvaramo podtlak.

Preporucujemo upotrebu vakuumskog aparata,
vakuumskih posuda i univerzalnih poklopaca u sa-
stavu svake kuhinje. Njihova namjena je prirodno
pohranjivanje i produZavanje roka trajanja sirovih i
kuhanih namirnica bez gubitka kvalitete. Namirnice

pri normalnom pohranjivanju u hladnjaku, kuhinj-
skim ormari¢ima ili u ambalaZi gotovo uvijek dodu u
dodir s kisikom. Posude i poklopce za pohranjivanje
u vakuumu koristimo i za pohranjivanje u zamrzivacu
i zagrijavanje u mikrovalnoj peénici (bez poklopca) ili
zagrijavanje u vodenoj kupelji.

Statusove vakuumske posode su primjerene i za
upotrebu bez vakuumiranja, iako su u takvim sluca-
jevima bez posebnosti i ne mogu produZiti svjezinu i
trajnost namirnica.

Potrebno je spomenuti i financijsku ustedu. Stedimo
kupovinom veéih pakiranja namirnica, jer te moze-
mo podijeliti na manje i pohraniti u vakuumu. Ra-
sporediti ih moZete prema obrocima i vakuumirane
pohraniti u hladnjaku za dulje vrijeme.
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8. KORISNI SAVJETI

8.1. STO JE VAKUUM?

Vakuum odnosno podtlak je oduzimanje kisika iz
zatvorenog prostora, u nasem slucaju iz vrecice ili
vakuumske posude. Smanjenje koli¢ine kisika u
ambalazi snizava opasnost pred Stetnim oksidacij-

skim reakcijama. Isisavanje kisika (vakuumiranje)
iz zatvorene posude ili vreGice uspori kvarljivost
namirnica.

8.2. STO JE UZEGLOST USLIJED ZAMRZAVANJA?

Znakovi uzeglosti su loS okus mesa, prazan okus
povrCa, voée bez karakteristicne arome. Nastaje
kada je ambalaZa propusna za zrak (npr. obiéne PE
vredice) i zamrznuta hrana dode u dodir sa kisikom.
Posljedi¢no dolazi do hlapljenja tekuéine i namirnica
i povrSina zamrznutih namirnica se isusi. Kroz nasta-
le porozne pukotine prodire kisik i pokrece oksidaci-
ju. Posljedica navedenog je gubitak arome i svjezeg
okusa. | voée i povrée gubi okus i vitamine. Ve¢ po
kratkom vremenu mastni dijelovi mesa dobiju uze-
gao okus. | voce i povrée gube okus i vitamine. Jer
meso sadrZi velik udio tekucine, negativne posljedi-
ce radi uzeglosti su josS uocljivije. Prepoznati ¢emo ih

po bijelim do sivo-smedim tragovima na namirnici.
Kako spre¢avamo uZeglost? Vazno je koristiti isprav-
nu amabalazu. Samo ispravna ambalaZa i pravilno
koristenje omogucava zastitu pred gubitkom kvalite-
te. Prije no kupite posude ili vrecice za zamrzavanje
provjerite pojedine proizvode i precizno procitajte
uputstva i opis, te namjenu i upotrebu. Postoji opa-
snost da se posude ili vrecice koje nisu primjerene
kvalitete pri niskim temperaturama raspuknu od
hladnoce. Dode li do uzeglosti uslijed zamrzavanja,
napadnuta mjesta morate izrezati, jer iako u mikro-
bioloSkom smislu namirnice nisu pokvarene, gube
okus.

8.3. DUBINSKI ZAMRZNUTO ILI OHLADEN

Prednost dubinskog zamrzavanja je da namirnice
pohranjivanjem u zamrzivaéu Cuvaju svoju kvalite-
tu - vitamine, minerale i okus. Uz to se struktura
sirovih namirnica pri temperaturama izmedu -30°C
i -40°C promijeni samo u minimalnom opsegu (npr.
meso). Namirnice bi trebalo zamrznuti ¢im brze.

Razlog: Pri sporom zamrzavanju se na namirnicama
tvore veliki ledeni kristali, koji prerastaju stanice
namirnica i naknadno uzrokuju Stetu na strukturi
stanica. Pri brzom postupku zamrzavanja se tvore
maleni ledeni kristaliéi, koji tkivo namirnice manje
ostecuju. Ukoliko je to moguée, neka budu proizvodi
zamrznuti pri konstantnoj temperaturi (maksimal-

no -18°C). Za zamrzavanje upotrebljavamo samo
namirnice najbolje kvalitete. Neke namirnice je
potrebo prethodno blansirati kako se pri zamrza-
vanju, odnosno dubokom hladenju, ne bi dogodile
neZelijene promjene (aktiviranje enzima, gubitak
elasti¢nosti namirnice). Za pohranjivanje voéa kao
dodatak koristimo Secer, jer njime moZemo bitno
poboljSati kvalitetu pohranjivanja. Tako poboljSava-
mo aromu i boju. U Skrinju zamrzivaéa poslazemo
namirnice koliko se da blizu jednu drugoj, ostalo
pohranimo u hadnjaku.

8.4. ODMRZAVANJE | PONOVNO ZAMRZAVANIJE

Odmrzavanje neka bude polagano (najprimjereni-
je je ono u hladnjaku) i prirodno, ,nenasilno” (pr. s
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vreéicom u vruéoj vodi ili mikrovalnoj pecnici). Pose-
bice obratite pozornost na odmrzavanje peradi. Kada



se namirnice jednom odmrznu, nemojte ih ponovno  Razgradi se okus, boja i aroma. Mikroorganizmi (bak-
zamrzavati. Pri ponovnom zamrzavanju nastanu me-  terije, plijesan) se brze Sire. Ponovno zamrzavanje ne
hanicka oSteCenja i poveCa se moguénost kvarenja.  omogucava unistavanje takvih posljedica.

8.5. JEDRENJE, KAMPIRANIJE | PIKNICI

Vakuumsko pohranjivanje je primjereno i za piknike,  smocili. Vakuumsko pohranjivanje spre¢ava medu-
plovila, kampiranja. Namirnice, oprema i dokumen-  sobno mijeSanje mirisa i usporava kvarenje uslijed
ti tako ostaju suhi i zaStiéeni. Vakuumski mozemo  vlage Sto je kod malih prostora jo$ vaznije.
pohranitiibaterije, telefone i fotoaparate kako se ne bi

9. TABELA USPOREDBI POHRANJIVANJA
NAMIRNICA

Prema podacima razvojnog odjela poduzeéa Status.

9.1. POHRANJIVANJE NAMIRNICA U HLADNJAKU

Vrsta namirnica Pohranjivanje bez vakuuma Va\};%?:g%ﬂ;g:dg:mg u
Kuhane namirnice 2 dana 10 dana
Svjeze meso 2 dana 6 dana
SvjeZa perad 2 dana 6 dana
Kuhano meso 4-5 dana 8-10 dana
Svjeze ribe 2 dana 4-5 dana
Narezek 3 dana 6-8 dana
Dimljene kobasice 90 dana 365 dana
Tvrdi sirevi 10-12 dana 25-35 dana
Mekani sirevi 5-7 dana 13-15 dana
Svjeze povrce 5 dana 18-20 dana
Svjeze bilje 2-3 dana 7-14 dana
Oprana salata 3 dana 6-8 dana
Svjeze voce 3-7 dana 8-20 dana
Slastice 5 dana 10-15 dana

Savjet: Namirnice pred vakuumiranjem primjereno ohladite.
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9.2. POHRANJIVANJE NAMIRNICA NA KUHINJSKIM
POLICAMA | U ORMARICIMA

Vrsta namirnica Pohranjivanje bez vakuuma Vigit':;‘;?‘mr:::dz:m: u
Kruh/peciva 2-3 dana 7-8 dana
Suhi kolagici 120 dana 300 dana
Susene namirnice 10-30 dana 30-90 dana
Sirova riza/tjestenina 180 dana 365 dana
Kava/Caj 30-60 dana 365 dana
Vino 2-3 dana 20-25 dana
Bezalkoholna pi¢a (zatvorena) 7-10 dana 20-25 dana
Bezalkoholna pica u vakuumskom vréu 2-3 dana 7-10 dana
Pekarski proizvodi 2-3 dana 7-10 dana
LjeSnjaci, orasi ... 30-60 dana 120-180 dana
Krekeri/Cips 5-10 dana 20-30 dana

9.3. POHRANJIVANJE NAMIRNICA U SKRINJI
ZA ZAMRZAVANIJE

. N Vakuumsko pohranjivanje u
Vrsta namirnica Pohranjivanje bez vakuuma vakuumski[:n vreéjicamja
SvjeZe meso 6 mjeseci 18 mjeseci
Mljeveno meso 4 mjeseca 12 mjeseci
Perad 6 mjeseci 18 mjeseci
Ribe 6 mjeseci 18 mjeseci
Svjeze povrée (pogledaj napomenu 1) 8 mjeseci 24 mjeseca
Gljive (pogledaj napomenu 2) 8 mjeseci 24 mjeseca
Bilje (pogledaj napomenu 3) 3-4 mjeseca 8-12 mjeseci
Voce 6-10 mjeseci 18-30 mjeseci
Narezak 2 mjeseca 4-6 mjeseci
Pekarski proizvodi 6-12 mjeseci 18 mjeseci
Kava u zrnu 6-9 mjeseci 18-27 mjeseci
Mljevena kava (pogledaj napomenu 4) 6 mjeseci 12-34 mjeseca
Kruh/peciva 6-12 mjeseci 18-36 mjeseci

U tabelama je navedeno tek priblizno vrijeme trajanja, jer ono ovisi o pocetnom stanju (svjeZine) i nacina pri-
preme namirnica. PolaziSte nam je pohranjivanje namirnica na temperaturi +3°C / +5°C u hladnjaku i -18 °C

u zamrzivacu.

(1)

Blansirajte pred zamrzavanjem odnosno namirnice operite pred pohranjivanjem u hladnjak. Narezane namir-
nice koje sadrZe punovode nisu primjerene za vakuumiranje (krastavci, tikvice islicno). Zelite liih svejednoidalje
vakuumirati, prethodno ih na pola sata zamrznite i potom vakuumirajte funkcijom rucnog vakuumiranja.

2

Gljive: Preporucujemo vam koristenje funkcije ruénog vakuumiranja. Za pravilnu pripremu gljiva preporucu-
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jemo da pred upotrebu proCitate upute u gljivarskim knjigama. Za vakuumiranje i zamrzavanje su primjerene
samo tvrde mesnate i svjeZe nabrane gljijve. Prvo ih ocistimo na suho, onda ih cijele operemo i finim nozem
narezane pohranimo u manjim porcijama. Osim lisiCarki, vrganja i Sampinjona, veéinu ostalih gljiiva je po-
trebno blansirati. Savjetuiemo da gljive pred vakuumiranjem na dobrih pola sata zamrznete. Gljive pred pri-
premu nemojte odmrzavati, veé ih jos zamrznute kuhajte u vreloj slanoj vodi, odnosno zamrznute ih dodajte
umacima.

(3)

Bilje sa visokim udjelom eteri¢nih ulja, poput kadulje, timijana, ruZmarina, mente i dr. nisu primjerene za
zamrzavanje ve¢ susenje. Bosiljak, kopar, persin i vlasac se ne suse ve¢ zamrzavaju da ne izgube previse
arome.

4

Zelite li kavu ili druge namirnice koje je potrebno pred upotrebom samljeti, pravilno vakuumski pohraniti,
poloZite namirnice u njihovoj originalnoj ambalaZi u Statusove vrecCice. Ukoliko nemate originalnu ambalaZu,
moZete upotrebiti kakvu drugu vrecicu, koju Cete umetnuti u Statusovu vreéicu. Na taj nacin spreCavate
isisavanje zrna odnosno mljevenih namirnica.

10. INFORMACLJA O PRAVILNOM
ODSTRANJIVANJU PROIZVODA U SKLADU
S WEEE 2002/96/EC

Oznaka na proizvodu ili na
njegovoj ambalaZi oznacava da
po isteku njegovog Zivotnog vije-
ka s njim nije dozvoljeno ravnati

okoline i nastanka opasnosti po zdravle do
kojeg moze doéi zbog neodgovarajuéeg odstranjivanja
proizvoda. Pored toga takvo odstranjivanje omogucava
ponovnu preradu materijala iz kojega je proizvod

kao sa drugim kucanskim
otpacima. VaSa duznost je
izrabljenu napravu predati na
posebna skupna mjesta za
izdvojeno prikupljanje otpada u
okviru vase lokalne zajednice,
odnosno zastupniku koji se bavi prikupljanjem otpadne
EE opreme.

lzdvojeno odstranjivanje  pojedinih  dijelova EE
opreme spretava negativne posljedice zagadenja

izraden i na taj naCin energetsku i sirovinsku ustedu.
Za podrobnije informacije o sakupljanju, razvrstavanju,
ponovnoj upotrebi i recikliranju tog proizvoda obratite
se izvodaCu koji se bavi preuzimanjem otpadne EE
opreme ili trgovini u kojoj ste opremu kupili.

Datum izrade STATUS BV500 je otisnut na garanci-
jskem listu, kojeg ste dobili prilikom kupovine.

11. SADRZAJ KOMPLETA

Komplet sadrzi:

1 STATUS BV500 aparat za vakuumiranje i varenje
1 rolu folije Sirine 200 i duzine 1500 mm

1 rolu folije Sirine 280 i duzine 1500 mm

3 velike vreice, dimenzije 280 x 360 mm

3 male vrecice, dimenzije 200 x 280 mm

1 prikljuak za vakuumiranje posuda

1 ruéni noz za rezanje folije

1 uputstva za upotrebu
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