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Skupina: ProduZavanje postojanosti i svjezine namirnica pohranjivanjem u vakuumu HR
|

VRECICE | FOLIJA U ROLI ZA VAKUUMSKO POHRANJIVANJE NAMIRNICA
Upute za upotrebu

OPIS | NAMJENA — Prednosti vakuumskog pohranjivanja namirnica
Pri vakuumskom pohranjivanju se vakuumskom pumpicom isisa zrak iz posude i uspostavi hermeti¢ki zatvoren
prostor. Nezeljeni uplivi na namirnice se smanjuju i proces propadanja namirnica usporava, stoga vakuumski nacin
pohranjivanja namirnica produzava postojanost, svjezinu i aromu namirnica. U njih pohranjujemo i vakuumiramo
namirnice pomocéu aparata za vakuumiranje i varenje. Vrecice su:

e nepropusne,

e neSkodljive po namirnice,

e neutralne na okus i miris,

e primjerene viSekratnoj upotrebi, SASTAV VREC|CEI

e upotrebljive i kao vreéice za kuhanje. variii neprogussi sioj

poliamid- debljina 30 p

Vredice su iz dvoslojne folije sastavijene iz PA
materijala (djeluju kao nepropustan materijal) i PE
materijala za varenje. Debljina folije je 100 i 120 u
(mikrona), Sto je profesionalna debljina (uobi¢ajena
vreCica je debljine 20 p) i garancija je kvalitethog
pohranjivanja i nepropusnosti.

unutrasnji sloj,
polietilen - debljina 70 p

unutrasnji rebrasti sloj,

Na raspolaganju su 3 dimenzije vrecica i 3 dimenzije role polietilen - debljina 100 p

vanjski nepropusni sloj,

folije, iz kojih duzinu vrecice, u odnosu na potrebe, poliamid- debljina 30
mozete odrediti sami. Birati moZete izmedu sljedecih
kompleta:

e manje vrecice dimenzije 200 x 280 mm, komplet sadrzi 40 vrecica
e vece vreCice dimenzije 280 x 360 mm, komplet sadrZi 25 vrecica
e vrecice za salame dimenzije 130 x 550 mm, komplet sadrzi 30 vrecica

e uZa folija u roli Sirine 200 i duZine 3000 mm, u kompletu su 4 role folije
e Sira folija u roli Sirine 280 i duZine 3000 mm, u kompletu su 3 role folije
o folija u roli za salame Sirine 130 mm i duzine 3000 mm, u kompletu je 5 rola

UPOTREBA

e Aktivirajte vakuumski aparat.

e U vredicu umetnite namirnicu.

e Prvo je potrebno iz folije u roli naciniti vrec¢icu. Odredite duzinu folije koju trebate. Zatvorite aparat i pritisnite
tipku Varenje.

e Napunjenu vrecCicu potegnite u vakuumski kanal da otvor vrecice dotakne grani¢nike u sredini vakuumskog
kanala.

e Zatvorite aparat, pritisnite poklopac i tipku Vakuumiranje vrecice. Vrecica ¢e se vakuumirati i zavariti.

e Po zavrSenom postupku pri¢ekajte da poklopac popusti i provjerite vakuumiranu vrecicu — rub mora biti gladak i
cist.

Uz svaki vakuumski aparat nalaze se detaljne upute za upotrebu. Molimo da ih pred prvom upotrebom paZljivo
procitate te ih se pridrzavate.

Status d.o.0. Metlika, Slovenija razvija i proizvodi izvorna kuéna pomagala, robnih marki Status i Genius. Proizvodi se prodaju po Evropi i SAD. Osnovna nacela poslovanja
poduzeca su inovativnost, kvaliteta i upotrebljivost proizvoda. Izvorna kuéna pomagala dijelimo na tri grupe: vakuumski program — program za o€uvanje svjezine, program

kuhanja i pripreme hrane i program vjeSalica i polica.
Garantiramo kvalitetu i dugotrajnost svakog proizvoda. s T n T U s
Dodatne informacije, Hrvatska: Status-izvorna kuéna pomagala d.o.0., Smiciklasova 5c, 47000 Karlovac,

HR, +385 (0)47 421 320, www.status-trgovina.hr -
Slovenija (proizvoda¢): Status d.o.o. Metlika, Ul. Belokranjskega odreda 19, 8330 Metlika, SLO, +386 (0)7 36 91 230, www.status.si izvorna pomagala
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