STATUS - IZVORNA POMAGALA

HR

VAKUUMSKI CEP, 3-DIJELNI SET
Upute za upotrebu

OPIS

Vakuumski ¢&ep je namijenjen nepropusnom
zatvaranju i vakuumskom  pohranjivanju
napitaka u bocama. Posebno je koristan pri
zatvaranju boca koje nisu do kraja ispraznjene.
Upotrebljavamo ga pri vakuumiranju vina, sokova
i ostalih piéa. Vakuumiranjem produZzimo
postojanost namirnica i piéa te pohranimo
svjezinu, miris i ukus.

Najvaznije koristi vakuumskog pohranjivanja:
o€uva vitamine, minerale i hranljive snovi te
aromu v namirnicama,

Stiti namirnice od Sirenja plijesni i bakterija zato
je postojanost namirnica produzena,

sprje¢ava mijeSanje neugodnih mirisa namirnica
u hladnjaku i zamrzivacéu.

Set ukljucuje:
o 3 vakuumske €epove u boji (plava, zelena,
ljubic¢asta)

Razvijeno i proizvedeno u Sloveniji, EU.

UPOTREBA

e Pred upotrebu vakuumski ¢ep operite. Uvjerite
se da su rubovi ¢epa i brtve potpuno Cisti i suhi.

« Cep umetnite u grlo boce i vakuumsku pumpicu
namjestite precizno na leziSte ventila koje se
nalazi na €epu (slika 1).

e Pumpicom isisajte zrak iz boce. Kada osjetite
otpor, nastao je vakuum (slika 2).

e VaSe vino ili sok su sigurno pohranjeni u
vakuumu.
i
Slika 1
Slika 2
"
_.——-""-'
_____./

{1
i

« Cep otvorite tako da kaZiprstom otklonite ventil
na poklopcu u Zeljenom smijeru, Cuje se zvuk
zraka (slika 3).

o Odstranite ¢ep iz grla boce.

e UPOZORENJE: Vakuumski ¢epovi nisu
primjereni za zatvaranje pjenuSavog vina i
gaziranih pica.

ODRZAVANJE | CISCENJE

Vakuumski Cepovi mogu se prati obiénim
sredstvima za pranje posude pod teku¢om vodom
ili u stroju za pranje posuda. Pri ¢iS¢enju pazite da
ne izgrebete ili oStetite dijelove za zatvaranje
(brtveni te ventilni nastavci za pumpicu).

MATERIJALI

Vakuumski ¢ep je nacinjen iz ABS plastike Sto
garantira dugotrajnost i upotrebljivost proizvoda.
Brtveni dio je iz silikona. Oba su materijala po
namirnice neskodljiva.

PREPORUKE

Za vakuumiranje pomoc¢u Cepa je neophodna
vakuumska pumpica — ruéna ili elektricna. Mozete
ga zavakuumirati i pomocu Statusovih vakuumskih
aparata. Vakuum usporava, ali ne mozZe u
potpunosti sprijediti nastanak bakterija. Zato hranu
i namirnice uvijek pohranjujte u hladnjaku.

Slika 3
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Status d.o.0. Metlika, Slovenija razvija i proizvodi izvorna kuéna pomagala, robnih marki Status i Genius.
Proizvodi se prodaju po Evropi i SAD. Osnovna nacela poslovanja poduzeca su inovativnost, kvaliteta i upotrebljivost
proizvoda. lzvorna ku¢na pomagala dijelimo na tri grupe: vakuumski program — program za oc¢uvanje svjezine,
program kuhanja i pripreme hrane i program vjeSalica i polica. Garantiramo kvalitetu i dugotrajnost svakog

proizvoda.
Dodatne informacije, Hrvatska:

Status—izvorna kuéna pomagala d.o.o., Smiciklasova 5c, 47000 Karlovac,

STNTUS

izvorna pomagala

HR, +385 (0)47 421 320, www.status-trgovina.hr
Slovenija (proizvoda¢): Status d.o.o. Metlika, Ul. Belokranjskega odreda 19, 8330 Metlika,
SLO, +386 (0)7 36 91 230, www.status.si
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