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MAKSI OBITELJSKI SET VAKUUMSKIH POSUDA
Uputstvo za upotrebu

OPIS

Vakuumski nacin pohranjivanja namirnica produzava
postojanost, svjezinu i aromu namirnica. Vakuumske
posude preporucujemo za pohranjivanje voc¢a, povreéa,
kruha, peciva i drugih namirnica za svakodnevnu
upotrebu.

Maksi obiteljski set ukljuCuje:

e pravokutne vakuumske posude volumena 0.5, 0.8,
1.4,2,3i4.5litra,

e vakuumsku pumpicu, koja je nuzna  za
vakuumiranje.

Pravokutne posude su oblikovane tako da optimalno
iskoriste prostor na kuhinjskim policama, pultu,
hladnjaku ili zamrzivacu. Jednostavno ih poslozimo
jednu na drugu.

UPOTREBA

e Prije prve upotrebe, vakuumske posude operite.
Uvjerite se da su rubovi posude, brtve te poklopci
Cisti i suhi.

o Poklopac namijestite na rub posude te ju zatvorite
pritiskom rucki nadolje.

e Vakuumsku pumpicu namjestite u utor oko ventila
na sredini poklopca.

e Primite donji dio pumpice i pazite da je za vrijeme
vakuumiranja €vrsto prislonjena na ventil. Drugom
rukom povucite rucku te viSekratnim izviaCenjem i
pritiskom na pumpicu ispumpajte zrak iz posude
dok ne osjetite lagani otpor. Koli€ina poteza ovisi o
volumenu i napunjenosti posude.

e Prije otvaranja popustite vakuum tako da pritisnite
ventil na stranu dok Cujete Sum zraka. Rucke
poklopca preklopite nagore i odstranite poklopac sa
posude.

CISCENJE | ODRZAVANJE

Posude i poklopce mozete prati uobi¢ajenim sredstvima
ruéno ili u perilici posuda. Ne koristite strugala, grube
spuzvice, krpe za CiSéenje i snazna sredstva za
CiS¢enje. Pri CiS¢enju pazite da ne ostetite dijelove za
zatvaranje (rubove posuda, brtve te ventile). Pumpica
nije u kontaktu s hranom te ne treba posebno CiS¢enje.
Po potrebi ju obriSite vlaznom krpom.

MATERIJALI
e posude — tritan bez BPA
e poklopci — ABS plastika bez BPA
e brtve i ventili — silikon bez BPA

Svi materijali su primjereni za kontakt s hranom.

PREPORUKE

Vakuum znac¢ajno usporava, ali ne moze potpuno
sprijeciti oksidaciju, zato vakuumirane namirnice uvijek
Cuvajte u hladnjaku.

Status — S nama je zivjeti zdravo jednostavno. Pohranjujte u vakuumu te produZzite svjezinu hrane do 4 puta. lzaberite kvalitetne proizvode s
dugim zivotnim vijekom. Vakuumirajte za manje bac¢ene hrane u vaSem kuc€anstvu ili profesionalnoj kuhiniji.
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