Pohranjivanje namirnica U HLADNJAKU

. vakuumsko . 10 dana
Kuhane namirnice bez vakuuma B © dana
. vakuumsko I C dana
Svjeze meso bez vakuuma N © dana
Kuh vakuumsko . 10 dana
unano meso bez vakuuma I £ dana
e vakuumsko I 5 dana
Svjeza riba bez vakuuma H © dana
Tvrdi sirevi vakuumsko . 30 dana
vrdi sirev bez vakuuma I 1 O dana
.. vakuumsko . 15 dana
Meki sirevi bezvakuuma N 7 d2na
- ) vakuumsko . 00 dana
Svjeze povrce bezvakuuma I 5 N2
oo vakuumsko
Svjeze bilje bez vakuuma
0Gisé lat vakuumsko
IScena saiata bez vakuuma
Svies . vakuumsko
vjeze voce bez vakuuma
D H vakuumsko
esert bez vakuuma

Prema podacima razvojnog odjela poduzeca Status. U tablicama je naveden priblizan rok trajanja. Vrijeme pohranjivanja ovisi o pocetnom stanju (svjezini) i nacinu pripreme namirnica.
Pretpostavljamo pohranjivanje na temperaturi +3 °C / +5 °C u hladnjaku i -18 °C u zamrzivacu.



